Philipp-Matthdus-Hahn-Gymnasium

(far eine mittlere Springform; doppelte Menge fir ein grol3es rechteckiges Backblech)

200 g Butter

200 g Bitterschokolade (70 %)
100 g Puderzucker

4 Eier

2 EL (25 g) Speisestarke
2 EL (25 g) Kakaopulver
1/2 TL Backpulver

1 Pck. Vanillezucker

1 TL Zimt

1 Prise Salz

Fett / Backpapier

Den Backofen auf 175° Ober-/Unterhitze vorheizen.

Butter und Schokolade in einem Topf unter standigem Rihren schmel-
zen lassen. Etwas abkuhlen lassen.

Kakaopulver, Speisestarke, Backpulver und Zimt mischen.

Eier, Puderzucker, Vanillezucker und Salz hell-cremig schlagen (dauert
ein paar Minuten). Die Butter-Schokoladen-Masse langsam dazugeben
und vorsichtig weiterrtihren. Kakao-Starke-Gemisch unterheben.

Den Teig in eine gefettete (oder mit Backpapier ausgelegte) Form fullen.
Im vorgeheizten Backofen bei 175° ca. (20)-25 min backen.

Gutes Gelingen!

Guten Appetit winscht Ihnen das Lehrer-Kochteam des PMHG
www.pmhg.de — info@pmhg.de




