Philipp-Matthaus-Hahn-Gymnasium

250 g gefrorene Himbeeren
50 g Puderzucker

50 ml Wasser

1 EL Zitronensaft

2-3 Stangen frische Minze

Himbeeren leicht antauen lassen.

Minze waschen, trocken schutteln und Blatter von den Stielen zupfen.
Alle Zutaten in eine Schissel geben und mit dem Purierstab purieren.
Sofort servieren (mit einem Minzblatt dekoriert) oder im Gefrierschrank
kaltstellen.

Gutes Gelingen!

Guten Appetit winscht Ihnen das Lehrer-Kochteam des PMHG
www.pmhg.de — info@pmhg.de




