Gratinierte Aprikosen mit Marzipahflliung
2utaten:

¥ P. Vanillepuddingpulver
500ml Milch

40g 2ucker

2 Eigelb

2 EL Sahne

1-2 Dosen Aprikosen

1 TL Butter £0r die Form
1008 Marzipahrohmasse

1 EL Amaretto

2 Eiweis

2ubereitung:

Puddingpulver mit 6 EL, Milch verrihren. Jbrige Milch
zZum Kochen bringen, angerthrtes Puddingpulver
unterrlhren und 1mal aufkochen lassen. Zucker zugeben,
vom Herd nehmen. Eigelbe und Sahnhe verquirlen und
unter den Pudding geben. Creme inh den Klhischrank
geben und gut durchkUhlen lassen.

Aprikosenhalften in eine gefettete AUflaufform setzen.
Ofengrill vorheizen. Marzipahrohmasse in Kleine Stucke
teilen und mit dem Amaretto vermengen. Das Eiweis steif
schlagen, etwas Eischhee mit der Marzipanhmasse
verrlUhren, danh den Ubrigen Eischhee unterheben.

Guten Appetit!
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